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Ihr zuverlassiger
Fischlieferant

Mehrmals pro Woche erhalten wir feinsten Frisch-Fisch aus

Bayern, Bremerhaven und der ganzen Welt. Damit jeder

Fisch in bester Qualitat bei Ihnen ankommt, setzen wir auf ‘
modernste Technik und héchste Hygienestandards.

Frische. Qualitat. Zuverlassigkeit.

Verlassliche Partner Beste Qualitat

Wir setzen auf langjahrige, verantwortungsvolle Lieferanten, In unserer modernen Fischzelle wird der Fisch direkt nach

deren Qualitat und Zuverlassigkeit uns Uberzeugt. Anlieferung fachgerecht verpackt und effizient fur die Auslieferung an
unsere Kunden vorbereitet.

Direkte Lieferung

Unser Fisch erreicht uns direkt aus den Fanggebieten. Individuelle Lésungen

So bleibt die Kihlkette stabil und die Frische garantiert. Wir richten uns nach lhren individuellen Wiinschen und sorgen dafiir,
dass Sie genau die Produkte und Services bekommen, die Sie
brauchen.

Perfekte Verpackung
fur maximale Frische

Der dichte Deckel sorgt

flr einen sicheren Verschluss. -
A
X
Jede Bestellung wird mit frischem Eis S e M Rl A0
aus unserer eigenen Eisanlage verpackt. R L 2=l
- / g &

Eine spezielle Folie schutzt den Fisch
vor Qualitatsverlust, wie z. B. Eisbrand.

Frisch-Fisch.

Unsere tropffreien Verpackungen
halten den Fisch sicher und frisch.

Unsere Styroporkisten sorgen dafiir, dass |hr Frisch-Fisch in bestem Zustand bei
Ihnen ankommt - tropffrei, hygienisch und optimal geschiitzt. Erhaltlich in den
GroBen 5,12 oder 20 Litern, bieten sie den perfekten Schutz fiir jede Bestellung.
Der dichte Deckel halt Feuchtigkeit sicher im Inneren und verhindert das
Austreten von Flissigkeit wahrend des Transports.

Dank unserer eigenen Eisanlage wird jede Lieferung mit frischem Eis gekuhlt, EKEE

wahrend eine spezielle Schutzfolie den Fisch vor Qualitatsverlust, wie z. B. Besuchen Sie ‘;5;_“, -ii_
Eisbrand bewahrt. So garantieren wir Ihnen hochste Qualitét - von unserer . b‘-ﬂ\iﬁ
Fischzelle bis in Ihre Kiche. Perfekte Verpackung - fir perfekte Frische! unsere Fischzelle: E-i--
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Austern
Dorade

Forelle
Jakobsmuscheln
Kabeljau/Dorsch
Lachs
Lachsforelle
Makrele
Miesmuscheln
Rotbarsch
Saibling
Scholle
Schwertfisch
Seehecht
Seeteufel
Seezunge
Skrei
Steinbutt
Thunfisch
Viktoriabarsch
Vongole
Wolfsbarsch
Zander
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Jeder Fisch hat seine ideale Zeit im Jahr.
Wer saisonal einkauft, profitiert von
optimalem Geschmack und kann
regelméafig neue Spezialitaten in die Kliche
bringen.

Ob Saibling im Frihjahr, Matjes im Sommer
oder Skrei im Winter - saisonaler Fisch
macht den Unterschied auf dem Teller!

(%) Bessere Qualitit & Frische
o= Nachhaltigkeit & Umweltschutz
&F Besserer Preis

% Mehr Geschmack & Abwechslung

Die vollstandige Liste unseres Fischsortiments kénnen
Sie bei Ihrem Gebietsverkaufsleiter oder direkt bei uns
anfragen.

Hier finden Sie unsere aktuellen
Frisch-Fisch Wochenangebote:

BESTELLSERVICE

+49 80257003 - 50
+49 80257003 -0
order@mbgastro.shop

Bestellfax:
Bestelltelefon:
Bestell-E-Mail:

www.miesbacher-gastroservice.de
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Miesbacher Gastroservice GmbH
Am Windfeld 44 + 46
83714 Miesbach
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