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WIR UBERNEHMEN
VERANTWORTUNG

Unsere Molkereiprodukte sowie diverse andere Lebensmittel stammen

aus zertifizierten Produktionsstétten und aus 6kologischer Erzeugung.

Unser Betrieb ist nach DE-OK0-003 Bio-zertifiziert und wird jahrlich durch
die Firma Lacon Uberprift. Auf3erdem erfolgt die jahrliche Prifung unseres
Betriebes zwecks Lebensmittel-Hygiene-Management durch das Offenburger

Unternehmen.

Wir lieben unsere Heimat und haben grof3es Vertrauen in die Erzeugnisse
aus unserer Region. Daher spielen regionale Hersteller eine besondere Rolle
in unserem Sortiment. Wir sind uns unserer grof3en Verantwortung bewusst
und achten besonders bei Fischartikeln auf nachhaltigen Fischhandel und
wollen keine bedrohten Fischarten in unser Sortiment aufnehmen.
Auf3erdem sind wir Uber die nationale Einkaufs- und Vertriebsorganisation
TIFA PRO FRISCH GMBH, MSC- und ASC-zertifiziert.

VERANTWORTUNGSVOLLE
FISCHZUCHT
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UMWELT

Im Jahr 2009 haben wir eine Photovoltaikanlage auf unserem Dach
installiert und erzeugen somit selbststéandig den Strom fir den Energie-
bedarf unseres Unternehmens. Die restliche Energie beziehen wir durch
einen Anbieter von Okostrom. Durch eine konstante Kontrolle der Tempe-
raturen der Kalteanlagen sind wir in der Lage, die Verbrauchswerte detailliert
zu erfassen und kontinuierlich zu senken. Besonders bei Einwegtransport-
verpackungen gibt es weitere Moglichkeiten, die Umwelt zu schonen.
Eimer oder Folien beispielsweise Ubergeben wir im gereinigten Zustand an

ein Recyclingunternehmen. Kartonagen pressen wir direkt bei uns vor Ort in

einer Presse und lassen sie anschlie3end von einem Fachbetrieb entsorgen.

Produkte, die wir aufgrund von Verpackungsschaden nicht mehr an unsere
Kunden verkaufen kénnen, geben wir taglich an soziale Einrichtungen wie
die Tafel ab. So reduzieren wir deutlich den Abfallanteil. Lediglich verdorbene

Ware wird durch ein Fachentsorgungsunternehmen abgeholt.

interzero’

zero waste solutions
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MENSCH

Flr unsere Mitarbeiter:

7 Gesundheitspravention

&7 Jobrad / EGYM Wellpass

&7 Freundliche, moderne und ergonomische Arbeitsplatze
7 Soziales Umfeld

& Wertschéatzende Zusammenarbeit

&7 Langjahrige Betriebszugehorigkeiten

7 E-Ladestation flr Elektroautos

Fir unseren Nachwuchs:

7 RegelmaéBiges Angebot von Ausbildungsplatzen
{7 Praktikumsangebote
7 Jahrlicher Schilertag

Flr Miesbach:

&7 Wir unterstitzen viele ortsansassige Vereine, Schulen,
Kindergéarten und andere 6ffentliche Einrichtungen




FUHRPARK

Unser Fuhrpark ist immer auf dem aktuellen Stand der Technik und wird
kontinuierlich erneuert. Unsere Fahrer und Aufiendienstmitarbeiter erhalten
zudem Schulungen zum Thema vorausschauender und spritsparender Fahr-
weise. Dies senkt den Kraftstoffverbrauch und die CO,-Emmission.

Positiver Nebeneffekt ist ein massiver Ruckgang der Unfallhdufigkeit und

eine deutliche Reduzierung des Materialverschleifies.

Unsere Auslieferfahrzeuge sind mit den modernsten, umweltvertraglichsten

Kihlungen ausgestattet bzw. erfiillen unsere Fahrzeuge alle die Abgasnorm 6.

Fir die Kaltemaschinen auf unseren Auslieferungsfahrzeugen verwenden wir
nachhaltigen HVO-Kraftstoff.

[ THERMO KING
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ARBEITSSICHERHEIT

Wir haben nicht nur bei unseren Produkten héchste Qualitatsanspriche,
sondern auch beim Wohlergehen unserer Mitarbeiter. Fachkréfte fir Arbeits-
sicherheit fiihren gemeinsam mit unserem Betriebsarzt regelmafig Kontrollen
und Begehungen durch und sorgen durch die Protokollierung fir eine
stetige Optimierung.

Um Arbeitsunfélle zu vermeiden, schulen wir unsere Mitarbeiter regelméasig
im Umgang mit den Arbeitsgeraten. So kommt es zum Beispiel bei der Waren-

kommissionierung zu weniger Unfallen mit den Gabelstaplern.

Die Reinigungsmittel sind biologisch abbaubar und kénnen jederzeit umwelt-

gerecht eingesetzt und entsorgt werden.




KUHLUNGEN

Seit 2023 arbeiten wir in unseren Kihlhdusern mit CO, und Propangas.

Wir sind somit Kaltemittelfrei.

&7 Energieeinsparung durch Umstellung der Beleuchtung
im Lager auf LED-Technik

&7 Energieeinsparung durch Umstellung auf modernste Kaltetechnik

www.miesbacher-gastroservice.de




ZIELE

Wir wollen uns nicht auf dem ausruhen, was wir bisher schon geschafft

haben, sondern verfolgen weitere Ziele in alle Richtungen:

» Steigerung der Energieeffizienz

2 Forderung der regionalen Wertschépfungskette

> Steigerung der Produkte bei denen auf Tierwohl geachtet wird

2 Weiterer Ausbau des Anteils an Bio-Produkten

2 Reduzierung von Verpackungsmaterialien und Abfall

> Fuhrparkplanung unter Berlcksichtigung umweltfreundlicher Fahrzeuge

> Papierloses Biiro
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