
HOTEL AM LANGWIEDER SEE und 
OBERMOOSER BIO-HOFKÄSEREI – handwerklich

hergestellte Käsespezialitäten aus der Region

01.11. – 20.11.2025

TOP ANGEBOTE



+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 18.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 200 € +++

Kombi-
dämpfer Kochtopf

Pfanne

Fritteuse

Backofen

Mikrowelle

LEGENDE

Vorbestell-ArtikelVB

ATG	 =	 Abtropfgewicht
BE	 =	 Becher
BIB	 =	 Bag In Box
BTL	 =	 Beutel
DOS	 =	 Dose
EIM	 =	 Eimer

EW	 =	 Einwaage
FLA	 =	 Flasche
KAN	 =	 Kanister
KTN	 =	 Karton
PKG	 =	 Packung
PTN	 =	 Portion

SCHAL	 =	 Schale
SCHTL	 =	 Schachtel
STK	 =	 Stück
GEB	 =	 Gebinde
UMKTN	 =	 Umkarton
GLA	 =	 Glas

Nur auftauen

Tiefkühlkost

Gültigkeit der Preise von 01.11. bis 20.11.2025. Preise netto zzgl. MwSt.; Zwischenverkauf, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Produkte von der
Obermooser Bio-Hofkäserei,
die uns begeistern:

ENTDECKEN SIE UNSER FAMILIENGEFÜHRTES PARADIES
IM ALPENVORLAND 

Willkommen auf dem Obermooser Bio-Hof, Ihrem Zufluchtsort
der Ruhe und Natur, gelegen im malerischen Alpenvorland bei 
Irschenberg auf etwa 700 Metern Höhe. Umgeben von arten-
reichen Wiesen und Wäldern, pflegen wir seit 1902 eine Tradition
der Landwirtschaft, die tief in unserer Familie verwurzelt ist.

Tradition trifft auf Nachhaltigkeit
Unsere Geschichte begann mit der Landwirtschaft, die Sepp Grundbacher
sen. und seine Frau Josefa 1993 übernahmen. Im Laufe der Jahre haben
wir unseren Ansatz geändert und uns auf eine extensive, ökologische
Wirtschaftsweise umgestellt. 2007 war ein Wendepunkt für uns, als wir
beschlossen, unseren Hof vollständig auf ökologische Praktiken umzustellen.

Von der Weide zum Käse
Die Milch unserer Fleckvieh-Kühe, bekannt für ihre Qualität, wird seit 2006
in unserer eigenen Hofkäserei verarbeitet. Was als Partnerschaft mit einem
erfahrenen Käsemeister begann, ist nun eine vollständig eigenständige
Produktion, die seit 2013 in unseren Händen liegt. Unsere Käserei symbolisiert
unseren Einsatz für Qualität und nachhaltige Wertschöpfung. 

Familienbetrieb mit Vision 
2023 wurde der Hof an Sepp jun. und Theresa übergeben, zusammen
mit Sepp sen. wird der Hof als GbR weitergeführt. Wir streben danach,
unseren Hof nicht nur zu erhalten, sondern als ein Modell der
Nachhaltigkeit und lokalen Wertschöpfung weiterzuentwickeln. 

Unser Hof steht für eine Landwirtschaft, die sich durch Qualität,
Nachhaltigkeit und familiären Zusammenhalt auszeichnet. Wir
laden Sie herzlich ein, uns zu besuchen und selbst zu erleben,
wie wir mit Leidenschaft und Hingabe unsere Produkte direkt 
vom Feld auf Ihren Teller bringen!

 �Gesunde Böden – Gesunde Tiere – 
Gesunde Menschen 
Vom Grashalm bis auf den Teller! 

Sepp Grundbacher sen. 
und Sepp Grundbacher jun.
Inhaber der Obermooser 
Bio-Hofkäserei

Herzlich willkommen am Langwieder See!
Wir sind Jana Mendel-Ingeduld und Martin Ingeduld, die Inhaber vom
Hotel am Langwieder See, und zusammen mit unserem Küchenchef
Günter Heidler wollen wir, dass sich unsere Gäste rundum wohlfühlen.
In unserer Küche legen wir großen Wert auf Qualität und regionale
Produkte, denn gutes Essen fängt bei guten Zutaten an.

Als wir Anfang Mai die Obermooser-Produkte zum ersten Mal probiert
haben, waren wir sofort überzeugt. Die hohe Qualität und der natürliche
Geschmack der Bioprodukte, besonders der Obermooser Musikus
Bergkäse, ist bei uns mittlerweile ein echter Favorit – im Team und bei
den Gästen. Man merkt sofort den Unterschied, wenn Lebensmittel mit
so viel Herzblut gemacht werden. Für uns in der Küche ist das ein echter
Gewinn: Wir können unseren Gästen hervorragende Qualität bieten, unter-
stützen regionale Produzenten und haben durch kurze Lieferwege immer
frische Ware. Das Bio-Käsesortiment mit 6 verschiedenen Sorten ist übrigens
genial – damit haben wir eine super Auswahl parat.

Art.-Nr. 1852
45 %, 8 STK
KTN = ca. 3 kg 

kg

17,95

Bio-Käsesortiment
mit 6 verschiedenen Käsespezialitäten
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Allzweckmesser
Art.-Nr. 5507
12,5 cm 
PACK = 1 STK

Tranchiermesser
Art.-Nr. 5591
20 cm
PACK = 1 STK

Pack

54,50

Pack

19,95

Pack

39,95

Pack

54,50
Pack

54,50

Pack

54,50

Extrem scharfe Klinge aus 110 Lagen 
Damaststahl: Diese Klinge garantiert eine 
exzellente Schneidleistung und beeindruckt 
durch ihre außergewöhnliche Härte und 
Langlebigkeit.

Exquisite Optik: Die charakteristische 
Damastmusterung der Klinge macht diese 
Geflügelschere zu einem echten Blickfang 
und zeugt von der hohen Kunstfertigkeit der 
Herstellung.

Schwarzer Aluminiumgriff: Der ergonomi-
sche Griff aus schwarzem Aluminium bietet 
hervorragenden Halt und sorgt für komfor-
tables Arbeiten auch bei längerer Nutzung.

Vielseitig einsetzbar: Ideal für das Zerteilen 
von Geflügel, aber auch geeignet für andere 
Küchenarbeiten, die eine kraftvolle und präzise
Schneide benötigen.

Robust, scharf und langlebig: Diese Geflügelschere besteht aus 
robustem Edelstahl, der für seine Langlebigkeit und Widerstands-
fähigkeit bekannt ist. Die Klingen sind extrem scharf geschliffen, und 
schneiden mühelos Geflügelknochen und -haut. Dadurch sind präzise 
und saubere Schnitte garantiert, ohne das Fleisch zu zerreißen. Neben 
Geflügel eignet sich diese Schere auch hervorragend zum Schneiden 
von Kräutern, Gemüse und anderen Lebensmitteln. 

Einfach sauber: Bei dieser Geflügelschere können die Klingen zur
Reinigung einfach auseinander genommen werden. Dies verhindert
die Ansammlung von Bakterien in schwer zugänglichen Bereichen
und ermöglicht eine gründliche Reinigung nach jedem Gebrauch.

Hochwertiger Damaststahl: Das Kochmesser besteht aus 67 Lagen hochqualitativem Damast-
stahl, was ihm eine beeindruckende Härte, Flexibilität und eine atemberaubende Optik verleiht.

Exzellente Schneidperformance: Die Klinge bietet eine außergewöhnliche Schneidleistung
und bleibt dank der hochwertigen Materialien und Verarbeitung lange scharf.

Ergonomischer Walnussholzgriff: Der 13 cm lange Griff aus Walnussholz bietet eine komfor-
table Handhabung und sicheren Halt, kombiniert mit einer edlen, natürlichen Ästhetik.

Pack

54,50
Chefmesser mit 23,5 cm Klingenlänge

Nakiri Messer mit 18,5 cm Klingenlänge für feine Schnitte

Allzweckmesser mit 13 cm Klingenlänge zum Schneiden von Obst, 
Gemüse und zum Vorbereiten kleinerer Fleischstücke 

Ergonomisches Design: Die Griffe der Messer sind ergonomisch
geformt und bieten maximalen Komfort und Kontrolle, selbst bei
längerem Gebrauch.

Optimale Balance: Jedes Messer ist perfekt ausbalanciert, um eine 
mühelose Handhabung und präzise Schnitte zu ermöglichen.

Geflügelschere
Art.-Nr. 5499
110 Damast Stahl 
PACK = 1 STK

Chefmesser
Art.-Nr. 5509
67 Damast Stahl, 20,5 cm
PACK = 1 STK

Geflügelschere
Art.-Nr. 5506
Edelstahl 
PACK = 1 STK

Messerset
Art.-Nr. 5961
PACK = 3 STK

NEUNEUNEU

NEUNEU

NEUNEU

3

Brotmesser
Art.-Nr. 5511
20,5 cm
PACK = 1 STK
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www.bergbauernmilch.de

Art. Nr. Produkt VPE Gebinde Aktionspreis

VB 9431 Bio-Speisequark Magerstufe kg  5 kg Eimer 3,25 € / kg

        142 Speisequark Magerstufe kg  10 kg Eimer 2,09 € / kg

        140 Speisequark Magerstufe kg  5 kg Eimer 2,15 € / kg

VB 9477 Speisequark Halbfettstufe kg  5 kg Eimer 2,49 € / kg

DIE INNEREN

WERTE
 ZÄHLEN



+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 18.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 200 € +++

5

Schoko Hafer Müsli
Art.-Nr. 5470
KTN = 4 BTL à 1,7 kg 

Beutel

8,99

Knusper Klassik 
Hafer Müsli
Art.-Nr. 25974
KTN = 4 BTL à 2 kg 

Beutel

8,99

Knusper Schoko 
Keks Hafer Müsli
Art.-Nr. 26027
KTN = 6 BTL à 1,05 kg 

Beutel

6,99

Zartes Bircher 
Fruchtiges Hafer 
Müsli
Art.-Nr. 25978
KTN = 4 BTL à 1,7 kg 

Beutel

8,99

Früchte Hafer Müsli
Art.-Nr. 3186
Ohne Zuckerzusatz 
KTN = 4 BTL à 1,7 kg 

Beutel

8,99

Knusper Schoko 
Krokant Müsli
Art.-Nr. 25973
KTN = 4 BTL à 1,7 kg 

Beutel

8,99

Haferflocken Zart 
Glutenfrei
Art.-Nr. 23634
KTN = 10 BTL à 500 g 

Beutel

2,49

Knusper Honig 
Nuss Hafer Müsli
Art.-Nr. 25976
KTN = 4 BTL à 1,7 kg 

Beutel

8,99

Einzelpreis

Kaffee, Erdbeere, Waldfrucht, Zitrone

Alpenjoghurt aus Heumilch (10 x 150g)
Art.Nr. 133 - 131 - 130 - 134

Natur Mager, Natur laktosefrei, Natur

Natur Mager  Natur laktosefrei  Natur

Bio-Heumilch Naturjoghurt (10 x 150g)
Art.Nr. 9653 - 9654 - 129

0,63 € 0,63 € 0,59 €

IT Bio 030

Laktose
ohne

Qualität die man schmeckt.

0,65 €

www.bergbauernmilch.de

Art. Nr. Produkt VPE Gebinde Aktionspreis

VB 9431 Bio-Speisequark Magerstufe kg  5 kg Eimer 3,25 € / kg

        142 Speisequark Magerstufe kg  10 kg Eimer 2,09 € / kg

        140 Speisequark Magerstufe kg  5 kg Eimer 2,15 € / kg

VB 9477 Speisequark Halbfettstufe kg  5 kg Eimer 2,49 € / kg

DIE INNEREN

WERTE
 ZÄHLEN
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Naturjoghurt
Art.-Nr. 9404
3,6 %  
EIM = 5 kg 

kg

1,79

Fruchtjoghurt 
Erdbeere
Art.-Nr. 9391
3,6 %  
EIM = 5 kg 

kg

3,35

Fruchtjoghurt 
Marille
Art.-Nr. 9392
3,6 %   
EIM = 5 kg 

kg

3,35

Joghurt Vanille
Art.-Nr. 9394
3,6 %   
EIM = 5 kg 

kg

3,35

kg

2,59
Becher

1,95
Set

2,19

Topfen
Art.-Nr. 864
50 %  
KTN = 12 BE à 250 g

Becher

0,99

H-Sahne
Art.-Nr. 948
30 %  
KTN = 12 STK à 1 l

3,95
Stück

Cremefine 
zum Kochen
Art.-Nr. 23644
15 %  
KTN = 8 STK à 1 l 

Stück

2,69

H-Kakao 
Art.-Nr. 66
0,3 %  
KTN = 12 STK à 0,5 l

Stück

0,79

Actimel Drink 
Classic
Art.-Nr. 224
2 % 
KTN = 2 SET à 12 FLA x 0,1 l

Set

3,89

Actimel Drink 
Erdbeer
Art.-Nr. 225
2 % 
KTN = 2 SET à 12 FLA x 0,1 l

Set

3,89

H-Milch
Art.-Nr. 9828
1,5 %  
KTN = 5 l

Box

7,95

Kochsahne
Art.-Nr. 9613
15 %  
KTN = 5 l

Box

19,39 

	 Sahnejoghurt
Art.-Nr. 9535
10 % 
EIM = 5 kg

VB 	 Bio Skyr Natur
Art.-Nr. 9693
0,2 % 
KTN = 6 BE à 400 g

VB 	 Bio Naturjoghurt 
Griechisch
Art.-Nr. 1788
0,2 %  
KTN = 6 SET à 4 x 100 g

VB
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Camembert
Art.-Nr. 488
45 % 
KTN = 10 STK x 80 g

Stück

0,99

Petrella 
Schnittlauch
Art.-Nr. 1348
24 %  
KTN = 1 kg 

kg

10,95

	 Cambozola Torte
Art.-Nr. 1877
70 % 
KTN = ca. 2,2 kg

kg

VB

14,99

Petrella Paprika
Art.-Nr. 1347
24 %  
KTN = 1 kg 

kg

10,95

Greek White Block
Art.-Nr. 3733
KTN = 8 STK à 1,2 kg 

kg

13,99

Donautaler
Art.-Nr. 27039
30 %  
KTN = 4 STK à ca. 3 kg 

kg

7,95

Bergkäse
Art.-Nr. 539
45 %, 3 Monate  
KTN = 2 STK à ca. 2,7 kg

kg

11,49

Knöpflekäse
Art.-Nr. 9646
45 %, gerieben  
KTN = 10 BTL à 1 kg

kg

11,99

Portions 
Schmelzkäse Mini
Art.-Nr. 853
30 %  
KTN = 12 SCHTL à 48 STK x 20 g 

Schachtel

8,29

Emmentale Schmelz
Art.-Nr. 1102
45 % 
KTN = 10 BLOCK à 2 kg

kg

8,99

Philadelphia Natur
Art.-Nr. 20420
67 %  
KTN = 4 STK à 1,65 kg

kg

10,49
kg

10,99

	� Gouda Mittelalt
Art.-Nr. 1874
48 % 
KTN = 4 STK à ca. 2,8 kg

VB

Bonifaz Chili / Pfeffer / Natur / Knoblauch
Art.-Nr. 1046 / 1866 / 1867 / 1875
70 %  
STK = ca. 1,2 kg

kg

15,69
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Artikel-Nr. Artikel Karton Aktionspreis/kg

524 Kräuter-Butter Rolle 250 g 4 x 250 g    15,50€ p. kg

249 Feine Butter ungesalzen Rolle 250 g 8 x 250 g      12,50€ p. kg

270   VB Feine Butter gesalzen Rolle 250 g 8 x 250 g    12,50€ p. kg

2735 Die Vegane 250 g 8 x 250 g      6,99€ p. kg

273 Feine Butter 10 g 100 x 10 g    11,50€ p. kg

271 Feine Butter 15 g 100 x 15 g    11,75€ p. kg

272 Feine Butter 20 g 100 x 20 g     10,95€ p. kg

GENUSSVIELFALT
MEGGLEVON

FÜR JEDEN  

GESCHMACK  

    DAS RICHTIGE!

MEGGLE GmbH & Co. KG · Megglestraße 6 – 12 · 83512 Wasserburg am Inn, Deutschland · Tel. 08071/73-0 · foodservice@meggle.com · www.meggle-foodservice.de
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Artikel-Nr. Artikel Karton Aktionspreis/kg

524 Kräuter-Butter Rolle 250 g 4 x 250 g    15,50€ p. kg

249 Feine Butter ungesalzen Rolle 250 g 8 x 250 g      12,50€ p. kg

270   VB Feine Butter gesalzen Rolle 250 g 8 x 250 g    12,50€ p. kg

2735 Die Vegane 250 g 8 x 250 g      6,99€ p. kg

273 Feine Butter 10 g 100 x 10 g    11,50€ p. kg

271 Feine Butter 15 g 100 x 15 g    11,75€ p. kg

272 Feine Butter 20 g 100 x 20 g     10,95€ p. kg

GENUSSVIELFALT
MEGGLEVON

FÜR JEDEN  

GESCHMACK  

    DAS RICHTIGE!

MEGGLE GmbH & Co. KG · Megglestraße 6 – 12 · 83512 Wasserburg am Inn, Deutschland · Tel. 08071/73-0 · foodservice@meggle.com · www.meggle-foodservice.de

true fruits macht es Dir leicht, Dich gesund
und einfach zu ernähren. Kein lästiges Obst-
schälen etc. – das erledigen wir für Dich.

Wir verbinden Lifestyle mit gesunder Ernährung
und füllen unsere Smoothies in Glasflaschen.
Wir sind stolz darauf, ein bisschen anders zu sein.

Wir sind true, leben streng nach dem Prinzip
no tricks und nehmen uns selbst nicht so ernst.
Wir sind ein kleiner aber feiner Saftladen.
Nicht mehr, aber eben auch nicht weniger.

Dank der Menschen, die hochwertige Lebens-
mittel schätzen, gehören wir mittlerweile zu
den Marktführern. 

25520 Mango-Maracuja (Yellow)

25522 Guanabana-Drachenfrucht (Pink)

25523 Beerenmix (Purple) 

25534 Acerola-Goji (Detox-Orange)

Flasche

1,49

KTN = 8 FLA à 250 ml 

Mini Kürbis
Art.-Nr. 3284
Mit Jalapenocreme  
SCHAL = 1 kg 

Schale

14,59

Grüne Peperoni
Art.-Nr. 3285
Mit Frischkäsecreme  
SCHAL = 1 kg 

Schale

13,39

Paprini
Art.-Nr. 3282
Mit Frischkäsecreme   
SCHAL = 1 kg 

Schale

14,59

Weinblätter
Art.-Nr. 3283
Mit Reis gefüllt
SCHAL = 1 kg 

Schale

10,29

Mayonaise
Roomservice Glas
Art.-Nr. 25793
KTN = 80 GLA à 33 g 

Karton

36,95

Tomatenketchup 
Roomservice Glas
Art.-Nr. 25794
KTN = 80 GLA à 39 g 

Karton

37,95

Meerrettich Lieblingskren
Art.-Nr. 2403
KTN = 6 EIM à 1 kg

11,95
Eimer

Oystersauce 
Art.-Nr. 24048
KTN = 2 FLA à 1,85 l 

Flasche

9,89

Kokosnusswasser
Art.-Nr. 23684
70 % 
KTN = 12 FLA à 1 l 

Stück

2,39

Teriyaki Sauce
Art.-Nr. 23123
KTN = 12 FLA à 1 l 

Flasche

0,85

Kokosmilch
Art.-Nr. 31581
70  %  
KTN = 20 l 

Karton

67,99
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Bio Spaghetti
Art.-Nr. 23750
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Faden 
Suppennudeln
Art.-Nr. 23756
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Nudeln in 
Reisform
Art.-Nr. 23761
KTN = 10 kg

kg

3,09

Bio Penne
Art.-Nr. 23749
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Hörnchen 
Art.-Nr. 23754
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Mie-Nudeln 
Art.-Nr. 23763
KTN = 5 kg

kg

2,99

Bio Spätzle
Art.-Nr. 23760
KTN = 10 kg

kg

3,59

Bio Dinkel Spirali 
Art.-Nr. 5381
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 
KG = 4,20 €

Beutel

10,50

Bio Spiralen
Art.-Nr. 23753
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Lasagne 
Hell
Art.-Nr. 23752
KTN = 5 kg

kg

3,99

Bio Drelli Spiralen
Art.-Nr. 5380
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 
KG = 2,59 €

Beutel

6,45

Bio Farfalle 
Art.-Nr. 23751
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Spiralen 
3-Farbig 
Art.-Nr. 23755
BTL = 5 kg

kg

2,69

Bio Rigatoni 
Art.-Nr. 23762
KTN = 10 kg

kg

3,29

Bio Fleckerl-Nudeln
Art.-Nr. 23764
BTL = 5 kg 
KG = 3,29 €

Beutel

16,45
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10,29
Beutel
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Meeresfrüchte 
Salat La Perla
Art.-Nr. 28355
KTN = 10 BTL à 1kg
ATG 800 g 

Beutel

7,59

Putenbrust
Art.-Nr. 30255
Ohne Haut, ohne Knochen  
KTN = 7 STK à ca. 2 kg 

kg

8,99

NEU
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6,99

Geflügelbällchen
Art.-Nr. 31249
Vorgebraten  
KTN = 3 kg 
STK = ca. 20 g

kg

6,99

Geflügelfrikadellen
Art.-Nr. 33152  

KTN = 30 x 100 g

kg

6,69

Hähnchenbrustfilet 
Thai
Art.-Nr. 31886
Ohne Haut, ohne Innenfilet  
KTN = 6 STK à 2 kg

kg

Entenbrust
Art.-Nr. 31726
Ohne Knochen, mit Haut, 
geräuchert 
KTN =  10 x 325 g

kg

18,29
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Tafelspitz Jungbulle
Art.-Nr. 31274
STK = ca. 2,7 kg 

kg

12,95

Rinder Färsen 
Backen
Art.-Nr. 33377
KTN = 6 STK à ca. 3 kg 

kg

13,99

Flammkuchen-
Speck Streifen
Art.-Nr. 33706
KTN = 5 kg 

Karton

57,99 14,95

Backhendl
Art.-Nr. 33582
Paniert, ohne Knochen, 
ohne Haut
KTN = 4 STK à 15 x 100 g

kg
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Kalbsoberschale
Art.-Nr. 31861
KTN = 6 STK à 3,5 kg 
Ohne Deckel, Hell 

kg

21,49

Kalbsgulasch 
Schulter
Art.-Nr. 33690
KTN = 2 SKT à ca. 2,3 kg 

kg

13,49

Wildknochen
Art.-Nr. 30087
KTN = 5 kg 

kg

2,99

Enten- 
karkassen
Art.-Nr. 33725
KTN = ca. 10 kg 

kg

2,89

NEU NEU
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Baby Calamari C4L
Art.-Nr. 31891
Geputzt 
KTN = 6 BTL à 1 kg
ATG 900 g
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1212

5,95

Kürbis Falafel
Art.-Nr. 33481
Vorgebacken  
KTN = 2 PACK à 2 kg

kg

4,95

Gourmet Gratin
Art.-Nr. 31786
KTN = 5 PACK à 1,2 kg
STK = 120 g

kg

Pilzmischung 
Fein Exquisit
Art.-Nr. 31762
KTN = 10 PACK à 1 kg 

kg

3,95

Rosenkohl
Art.-Nr. 28196
KTN = 4 PACK  à 2,5 kg 

kg

1,75
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20,59

Marillenknödel
Art.-Nr. 30153
Vergekocht, gebröselt  
KTN = 2 BTL à 40 STK x 58 g

Beutel

7,49

Buchteln mit  
Marillenmarmelade
Art.-Nr. 31176
Gebacken  
KTN = 3 BTL à 12 STK x 80 g

Beutel

5,99

Frittaten
Art.-Nr. 31496
Ohne Schnittlauch  
KTN = 5 STK à 1 kg

Beutel

Pfifferlinge
Art.-Nr. 33294
Unsortiert  
KTN = 5 STK à 1 kg

kg

9,49
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Steinpilze Ganz
Art.-Nr. 29614
 Ø4/6 cm  
KTN = 5 STK à 1 kg 

kg

12,59

Tomaten Gewürfelt
Art.-Nr. 33018
10x10 mm 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,09

Kürbiswürfel
Art.-Nr. 32019
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 

kg

1,99 17,65
Beutel
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17,69

Germknödel mit  
Powidlfüllung
Art.-Nr. 33530
Vorgegart  
KTN = 3 BTL à 20 STK x 170 g

Beutel

16,29

Tiroler 
Suppenknödel
Art.-Nr. 33125
Vorgekocht  
KTN = 4 BTL à 1,65 kg 
STK = 30 g

Beutel

Tatar
Art.-Nr. 31480
KTN = 10 PACK à 140 g

47,99
Karton

	� Nougatknödel
Art.-Nr. 31164
Gekocht, gebröselt  
KTN = 4 BTL à 25 STK x 65 g

VB
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	� Mini Blätterteig-
Kiste Pikant

Art.-Nr. 38977
3-Fach sortiert, fertig gebacken  
KTN = 72 STK x 40 g

Karton

VB

39,22

	� Mini Blätterteig-
Mischkiste

Art.-Nr. 38768
3-Fach sortiert, fertig gebacken   
KTN = 72 STK x 40 g

Karton

VB

46,90

	� Mini Mix Schne-
cken Gesalzen

Art.-Nr. 38970
3-Fach sortiert, Teigling 
KTN = 225 STK x 33 g

Karton

VB

129,99

	� Süße  
Mini-Mischkiste

Art.-Nr. 38873
4-Fach sortiert, fertig gebacken   
KTN = 125 STK x 24 g

Karton

VB

65,90

23,99
Karton

Gourmet Burger Bun
Art.-Nr. 38645
Geschnitten  
KTN = 40 STK x 100 g

69,99

Flammkuchen 
Boden
Art.-Nr. 31191
Oval 
KTN = 100 STK x 130 g

Karton

Nussstrudel
Art.-Nr. 31486
Fertig gebacken 
KTN = 6 STK  à 1 kg 

kg

11,99

Birnen-
Joghurt-Kuchen
Art.-Nr. 29254
KTN = 4 STK à 12 x 116 g 

Stück

13,99

Rahmkäsekuchen
Art.-Nr. 29103
Ohne Rosinen 
KTN = 4 STK à 2 kg 

Stück

12,99

Beerentorte mit 
Waldfrüchten
Art.-Nr. 31128
KTN = 4 STK à 2,05 kg 

Stück

21,99 3,59

Blätterteig
Art.-Nr. 33569
Backfertig, 37x27 cm 
KTN = 5 kg

kg

59,95

Pastel De Nata
Art.-Nr. 33518
Backfertig 
KTN = 104 STK x 66 g

Karton

39,95

Héritage Oliven 
Bergbauernbrot
Art.-Nr. 29536
Vorgebacken 
KTN = 15 STK x 500 g

Karton

27,95

Baguette De 
Campagne
Art.-Nr. 30189
Vorgebacken, 58 cm 
KTN = 27 STK x 270 g

Karton

49,95

Tartelette Apfel
Art.-Nr. 31763
KTN = 36 STK x 100 g

Karton
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	 Pressack Rot
Art.-Nr. 5276
 ½ STK vac.  
STK = ca. 1,4 kg

kg

VB

6,99

	 Pressack Weiß
Art.-Nr. 5600
 ½ STK vac.  
STK = ca. 1,4 kg

kg

VB

6,99

	 Wollwürste
Art.-Nr. 5785
PACK = 1 kg
STK = ca. 80 g

kg

VB

7,59

	 Bosnawurst
Art.-Nr. 6181
PACK = 1 kg
STK = ca. 100 g

kg

VB

8,99

	 Hühner Brühe
Art.-Nr. 23243
EIM = 12,5 kg

Eimer

VB

149,00

Gekörnte 
Gemüse Brühe
Art.-Nr. 23526
KTN = 6 DOS à 1 kg 

Dose

11,99

Gourmet 
Wild Sauce
Art.-Nr. 23536
KTN = 6 DOS à 1 kg 

Dose

26,99

Gourmet 
Rahm Sauce
Art.-Nr. 23534
KTN = 6 DOS à 1 kg 

Dose

25,99

Pfanni Flocken 
Locker Kartoffel 
Püree
Art.-Nr. 23808
KTN = 4 kg 

Karton

19,99

Pronto Tomato
Art.-Nr. 23274
KTN = 6 DOS à 2 kg 

Dose

12,99

Worcester-Soße
Art.-Nr. 20208
KKTN = 6 GLA á 1 l 

Flasche

13,59 

Gewürz 
Paste Ingwer
Art.-Nr. 23575
KTN = 2 GLA á 0,75 kg

Glas

13,49 

	� Curry  
Geflügelsalat

Art.-Nr. 51125
STK = 1 kg

kg

VB

12,69

	 Pfälzer Pilz-Salat
Art.-Nr. 52136
STK = 1 kg

kg

VB

8,49

	� Bunter  
Matjessalat

Art.-Nr. 51168
STK = 1 kg

kg

VB

10,99

	 Shrimps Cocktail
Art.-Nr. 51179
STK = 1 kg

kg

VB

15,69
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Schoko Tropfen Dark
Art.-Nr. 6094
70 % 
KTN = 8 BTL à 2,5 kg

52,79
Beutel

Kaisersemmelbrösel
Art.-Nr. 25731
SACK = 10 kg 

Sack

21,95

Ebly Zartweizen
Art.-Nr. 25168
SACK = 5 kg 

Sack

21,95

Wildreis-Langkorn 
Mischung
Art.-Nr. 25173
KTN = 4 SACK à 3 kg 

Sack

45,59

Golden Temple 
Langkorn Reis 
Parboild
Art.-Nr. 25991
SACK = 5 kg 

Sack

8,95

Baked Beans
Art.-Nr. 2411
KTN = 12 DOS à 465 g
EW 415 g 

Dose

1,59

Klare 
Gemüsebouillon
Art.-Nr. 25314
EIM = 12 kg 

Eimer

58,00

Panko Paniermehl 
Art.-Nr. 25971
KTN = 10 BTL à 1 kg 

Beutel

4,89

Delikatess 
Bratensaft
Art.-Nr. 25323
EIM = 10 kg 

Eimer

109,00

Croutons 
mit Tomate
Art.-Nr. 25940
KTN = 5 BTL à 0,5 kg 

Beutel

3,39

Croutons  
mit Kräuter
Art.-Nr. 23543
KTN = 5 BTL à 0,5 kg 

Pack

3,39

Panat Fix & Fertig
Art.-Nr. 23482
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 

Beutel

8,59

Backerbsen
Art.-Nr. 23837
KTN = 4 BTL à 1 kg 

Beutel

4,25

NEU
Honigstick Mild
Art.-Nr. 3203
KTN = 6 DOS à 80 PACK x 8 g

Dose

9,59

Honig Imker
Art.-Nr. 23130
KTN = 6 FLA à 1,5 kg 

Flasche

10,99
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Mascarpone
Art.-Nr. 1019
87 %  
EIM = 2 kg

kg

6,49

Mozzarella
Art.-Nr. 3003
Gewürfelt, 40 %  
KTN = 5 PACK à 2 kg

kg

5,69

Fior Di Latte 
Cubetti Mozzarella
Art.-Nr. 9067
KTN = 2 STK à 2,5 kg 

kg

8,59

	� Mortadella  
Levoni

Art.-Nr. 7434
Geschnitten 
SCHAL = 0,5 kg

kg

VB

18,99

Frische Paccheri
Art.-Nr. 3836
KTN = 7 SCHALE à 1 kg 

Schale

5,39

Frische Spaghetti 
Alla Chitarra
Art.-Nr. 3837
KTN = 7 SCHALE à 1 kg 

Schale

5,39

Frische Tagliatelle 
All Uovo
Art.-Nr. 9871
KTN = 7 SCHALE à 1 kg 

Schale

5,39

Frische Tagliolini 
All Uovo
Art.-Nr. 9870
KTN = 7 SCHALE à 1 kg 

Schale

5,39

Parmaschinken
Art.-Nr. 6217
Ohne Knochen, 16 Monate  
KTN = 2 PACK à ca. 7 kg 

kg

16,79

Rohschinken 
San Daniele
Art.-Nr. 6218
Ohne Knochen, 14 Monate  
KTN = 2 PACK à ca. 7 kg

kg

17,99

Sansa Öl Trester
Art.-Nr. 21180
KTN = 12 FLA à 1 l

3,59
Flasche

NEU

Kirschtomaten-
Halbgetrocknet
Art.-Nr. 22105
KTN = 6 DOS  à 850 ml 
EW = 450 g 

Dose

11,95

Mezze 
Maniche Rigate
Art.-Nr. 5949
KTN = 24 BTL à 500 g 

Beutel

1,39

Pasta Orzo
Art.-Nr. 5597
KTN = 24 BTL à 500 g 

Beutel

1,29

Balsamico
Art.-Nr. 963
KTN = 12 FLA á 0,5 l

Flasche

1,95
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32,50

Croissant Natur
Art.-Nr. 31000
Vorgegart  
KTN = 53 STK à 75 g

Karton

34,50

Croissant Pistazie
Art.-Nr. 31469
KTN = 50 STK à 95 g

Karton

34,50

Croissant Aprikose
Art.-Nr. 31003
Vorgegart  
KTN = 53 STK à 90 g

Karton

34,50

Croissant Crema
Art.-Nr. 31004
Vorgegart  
KTN = 53 STK à 90 g

Karton

34,50

Croissant Nocciola
Art.-Nr. 31005
Vorgegart  
KTN = 53 STK à 90 g

Karton

Sardellen Roh
Art.-Nr. 31189
KTN = 10 BTL à 1 kg 

Beutel

3,99

Basilikum 
Art.-Nr. 28143
KTN = 5 STK à 1 kg 

kg

4,29

Hokifilet
Art.-Nr. 33144
KTN = 5 kg
ATG = 4 kg
STK = 160/180 g 

Karton

43,95

©
 h

ip
ho

to
39

/s
to

ck
.a

do
be

.c
om

©
 d

us
k/

st
oc

k.
ad

ob
e.

co
m

Kikok 
Hähnchenschenkel
Art.-Nr. 31396
Mit Haut, ohne Knochen 
KTN = ca. 6 KG 
STK = ca. 185 g

kg

9,95

Lammlachse
Art.-Nr. 33399
Ohne Knochen  
KTN = 12 STK à ca. 0,9 kg 

kg

26,95
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Lunette
Art.-Nr. 28629
Mit Trüffel 
KTN = 3 kg 

kg

16,95

Rote Girasoli
Art.-Nr. 33494
Mit Kichererbsen/Gemüse 
KTN = 3 kg

kg

7,35

Bigoli
Art.-Nr. 33630
KTN = 1,5 kg 

kg

6,65

Gnocchi Di 
Patata/Linea/Oro
Art.-Nr. 29287
KTN = 6 STK à 1 kg 

kg

4,59

Beutel

7,95

Baby Oktopus Pulpo 
Art.-Nr. 31450
Roh, ganz ausgenommen
KTN = 10 BTL à 1 kg
ATG = 800 g IT
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Erlesene Früchte und ausgezeichneter Fruchtgenuss – dafür steht 
der Standort Bayernwald bereits seit 1923. Ausdruck der Leidenschaft und Expertise 
des Familienunternehmens ist eine attraktive Produktvielfalt:
seien es köstliche Getränke für den Handel oder feinste Fruchtprodukte
 für die Industrie aus über 40 verschiedenen Früchten.

Glühwein
Art.-Nr. 27103
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

1,95

Kinderpunsch
Art.-Nr. 27104
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

1,95

Glühwein
Art.-Nr. 27102
BOX = 10 l

Box

16,50

Bratapfel-Glühwein
Art.-Nr. 27106
BOX = 10 l

Box

17,50

Kinderpunsch
Art.-Nr. 27105
BOX = 10 l

Box

15,95

Dieser Obst- und Beeren-Glühwein ist herr-
lich aromatisch und der Klassiker unter den 
Hitzkopf Frucht-Glühweinen. 
Die Rezeptur ist seit der Unternehmens- 
gründung ein wohl gehütetes Geheimnis.

Für alle, die den winterlich aromatischen 
Duft von Bratäpfeln lieben, ist dieser Frucht-
Glühwein ein Genuss. 
Er wird nach altem Familienrezept aus 
Apfelwein hergestellt und mit erlesenen 
Gewürzen verfeinert.

Bratapfel-Glühwein
Art.-Nr. 27101
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

2,09

Um ihre Kinder auch in der kalten Jahreszeit 
mit guten, leckeren Früchten zu versorgen, 
kombinierte die Familie Philipp besonders 
aromatische Fruchtsorten zu einem leckeren 
Heißgetränk, das schnell 
zum Lieblingsgetränk wurde. Und das nicht 
nur bei Kindern!
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Donnafugata ist eines der berühmtesten 
Weingüter Siziliens und zählt zu den 
Vorreitern für moderne Weinproduk-
tion. Die Künstleretiketten sind das 
Markenzeichen der Kellerei. Exzellente 
Hanglagen, reichlich Sonnenlicht, hohe 
Temperaturen, günstige Höhenlagen und 
Temperaturunterschiede zwischen Tag 
und Nacht machen Sizilien zur erfolg-
reichen Weinregion.

Auf über 400 Hektar Anbaufläche 
wachsen 20 verschiedene Rebsorten. 
Mit modernster Kellertechnik und der 
150-jährigen Weinerfahrung der Familie 
Rallo zeigt sich Donnafugata als experi-
mentierfreudig und weltoffen.
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Art.-Nr. Artikelbezeichnung Typ FL / KRT Preis / FL 

4485 Damarino Sicilia 11,5%, DOC 6 x 0,75 l 8,50 € 

3743 Zibibbo Lighea 13,0% DOC 6 x 0,75 l 10,95 € 

4486 Lumera Sicilia Rosé 12,5% DOC 6 x 0,75 l 8,50 € 

5197 D&G Rosa Sicilia 12,7% DOC 6 x 0,75 l  19,99 € 

4458 Sedara Sicilia 13,5% DOC 6 x 0,75 l  7,95 € 

4459 D&G Tancredi Terresicilian 14,0% IGT 6 x 0,75 l  25,99 € 

4484 Mille E Una Notte Sicilia 13,5% DOC 6 x 0,75 l  39,99 € 
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BESTELLSERVICE 

Unsere Logistik arbeitet im Schichtbetrieb.
Per Fax, Telefon oder E-Mail können Sie 
rund um die Uhr bestellen!

Bitte beachten Sie:
Bestellschluss für den
Folgetag ist 18.00 Uhr

Mindestbestellwert 200 € / netto

Bestellfax:	 +49 8025 7003 – 50
Bestelltelefon:	 +49 8025 7003 – 0
Bestell-E-Mail:	 order@mbgastro.shop 

Miesbacher Gastroservice GmbH
Am Windfeld 44 + 46 · 83714 Miesbach

Mo – Do:	 07:30 – 16:30 Uhr
Fr:	 07:30 – 13:00 Uhr

Tel.:	 +49 8025 7003 – 0
Fax:	 +49 8025 7003 – 50
mail@miesbacher-gastroservice.de
www.miesbacher-gastroservice.de

Wenn nicht anders angegeben, stammen die verwendeten Bilder vom jeweiligen Hersteller.
S. 10: © Asmodar; GreenArt Photography/stock.adobe.com; S. 18: © Dar1930/stock.adobe.com

Für aktuelle Infos und Ideen rund um
das Thema “Gastronomie” folgen Sie
uns doch auf:

Bio-Kontroll-Stelle:	 DE-ÖKO-003
MSC-Kontroll-Nr.:	 MSC-C-53059
EU-Zulassungs-Nr.:	 BY 14023 

Das Hotel am Langwieder See liegt idyllisch vor den Toren Münchens – umgeben
von Natur, direkt am Wasser und wird mit viel Liebe zum Detail geführt. In unserer
Küche setzen wir auf Frische, Qualität und ehrliches Handwerk. Ob Hotelgast, 
Ausflügler oder Feinschmecker, wir möchten, dass sich jeder bei uns wohlfühlt 
und den Geschmack der Region auf dem Teller spürt.
Seit Mai 2025 arbeiten wir mit dem Miesbacher Gastroservice zusammen,
und wir schätzen diese Zusammenarbeit wirklich sehr. Chris Lehmann, der 
Außendienstler vom Miesbacher Gastroservice, steht uns seit Beginn engagiert 
zur Seite und sorgt für eine Betreuung auf Augenhöhe.
Besonders gerne bestellen wir frisches Fleisch, Fisch und Molkereiprodukte.
Diese Produkte sind immer von hervorragender Qualität und bilden die Basis 
für meine Küche. Die Bestellung läuft bei mir über die App oder telefonisch, je 
nachdem, wie's gerade passt. Die aktuellen Angebote bekomme ich per Whats App, das ist für mich am praktischsten.
Und ja, die Angebote sind definitiv nützlich für uns. Sie helfen uns dabei, neue Produkte kennenzulernen und unser
Sortiment abwechslungsreich zu gestalten. So bleibt die Küche spannend – für uns und für unsere Gäste.
Unsere traumhafte Lage am See macht das Hotel einzigartig und man spürt auch sofort, dass die Familie Mendel-Ingeduld
hier viel Herzblut reinsteckt. Besonders stolz sind wir auf unsere verschiedenen Locations, die wir für Veranstaltungen jeder 
Art anbieten können – egal ob kleines Familienfest, große Feiern oder Tagungen und Seminare, bei uns ist alles möglich.
In der kulinarischen Welt sehen wir klare Trends: Regionalität, Nachhaltigkeit und Transparenz. Auch vegane und vegetarische
Gerichte stehen zunehmend im Fokus. Gäste möchten wissen, woher ihre Lebensmittel kommen und das nehmen wir ernst.
Für die Zukunft haben wir viele Ideen. Wir wollen den regionalen Bezug noch stärker hervorheben und unsere Küche noch 
nachhaltiger gestalten. Besonders freue ich mich auf unser hauseigenes Eis und Sorbet, handgemacht mit viel Liebe, Fan-
tasie und handwerklichem Können.

Günter Heidler 
Küchenchef im Hotel am Langwieder See

HOTEL AM LANGWIEDER SEE
in München 
Betreuung durch Chris Lehmann und unseren Telefonverkauf


